
SAMSTAG  17. JUNI 2017  19h 

HOTEL RESTAURANT KRONE

Gotthardstrasse, Wassen



Kommen Sie mit in die Bergwelt der Innerschweiz, wo uns die Gastgeber Rita-Maria Wiesli und 

Damian Fry erwarten. Der mit 14 Gault Millau Punkte ausgezeichnete Chef verwöhnt Sie mit einem 

speziell für diesen Abend kreierten 5 Gang Gourmet Menu. Der Sommelier Pasquale Tortomano 

präsentiert die zu den Speisen abgestimmten Weine und begleitet Sie an diesem kulinarischen Abend. 

Reservation bis zum 10. Juni 2017 unter: p.tortomano@greenoctopus.ch 

Bitte geben Sie das gewünschte Menu an. Die Teilnehmerzahl ist beschränkt. 

Die definitive Reservation erfolgt nach Anmeldebestätigung.  

Menu OHNE GRENZEN   CHF 80 / CHF 130 mit Weinbegleitung

Menu FLEISCHLOS GLÜCKLICH   CHF 71 / CHF 121 mit Weinbegleitung 

Wir freuen uns auf einen Abend, der alle Sinne anspricht! 

Rosanna & Pasquale Tortomano 

Green Octopus GmbH 

WINE & DINE 



APÉRO VILLA DEI PINI, IGT Basilicata 2015 

kleine köstlichkeiten Casa Vinicola D’Angelo

BACHFORELLE BREMGARTER QUELLWASSER  REFIANO, Fiano di Avellino DOCG 2013  

karotte, bärlauch, limette, radieschen Tenuta Cavalier Pepe

SPARGEL VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE BRUT  

püriert, sautiert, gebacken, blätterteig, blüten Millesimato DOCG 2016, Bubola

URSCHWEIZER EDELSCHWEINFILET EGO, IGT Friuli Venezia Giulia 2003

peperoni, zucchini, fenchel, oliven Bressan Mastri Vinai

auberginen, safranrisotto

MANGO MOSCADEDDU, Romangia Bianco Passito IGP 2013 

pekannüsse, baiser Tenute Dettori

MENU 

OHNE GRENZEN 



APÉRO VILLA DEI PINI, IGT Basilicata 2015 

kleine köstlichkeiten Casa Vinicola D’Angelo

STUNDEN EI REFIANO, Fiano di Avellino DOCG 2013  

taboulé, radieschen, minze Tenuta Cavalier Pepe

SPARGEL VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE BRUT  

püriert, sautiert, gebacken, blätterteig, blüten Millesimato DOCG 2016, Bubola

HAUSGEMACHTE GNOCCHI  EGO, IGT Friuli Venezia Giulia 2003 

sugo, artischocken, oliven Bressan Mastri Vinai

peperoni, belper knolle

MANGO MOSCADEDDU, Romangia Bianco Passito IGP 2013 

pekannüsse, baiser Tenute Dettori

MENU 

FLEISCHLOS GLÜCKLICH 


